
 

今回は安城市堀内町の「堀内公園」を散歩してきました。花とみど

りとメルヘンの３つをテーマとしたふれあい広場をご紹介します。 

住 所 

Ｔ Ｅ Ｌ 

時 間 

 

 

休 園 日 

入 場 料 

駐車料金 

Ｈ Ｐ 

安城市堀内町安下1-1 

0566-99-5947 

平 日  9:00～12:00 

 13:00～16:30 

土日祝  9:00～16:30 

火曜日 

無料（有料乗り物有） 

無料 400台駐車可能 

http://www.katch.ne.jp/

~aichswim-hp/ 

▲ タイミングが合えば観覧車

から新幹線が見れるよ♪ 

◀ 平成29年にオープンした０歳か

ら３歳児未満専用の遊具や、船がモ

チーフの大型遊具、有料の乗り物な

どもあり、お子様が喜ぶものばかり

です♪ 

設備事業部設備課には４つのグループがあり 

そ の 中 の １ つ の 水 道 施 設 グ ル ー プ で は 主 に 

豊田市内の水道管の布設工事を行っています。 

今号ではその中の現場作業の一部を紹介します！ 

～現場作業での主な流れ～ 

◀ 給水管をいれ   

  ています◎ 

▲ロードローラーでアスファルトを 

 ひき、丁寧に舗装をします 

 

▲ 汽車に乗ってゆっくり自然を満喫！ 

 

▲ フラミンゴなどが見られ 

るバードハウスや池もあり、

のんびり過ごせます。 
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ご意見・ご感想はこちらまで 

e-na@mikawashoji.co.jp  

三河商事がお届けする暮らしと街のステキ情報 

Ｑ．レストラン、カフェを紹介してほしい！！ 
 

Ａ．ｅ菜通信では、これまでにもカフェなどを掲載して欲しいと多くのご要望をいただいています。 

  そんな皆さまのご要望にお応えして、来年７月号にカフェ・喫茶店を掲載する予定です^^* 

   

 

最後に図面を見ながら 

計測したら 
◀ ア ス フ ァ ル ト カ ッ タ ー で 

 ア ス フ ァ ル ト に 切 れ 目 を 

 入 れ 、 シ ョ ベ ル カ ー で 穴 

 を 掘 り 水 道 管 を 入 れ ま す 
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弊社LPガスをご使用のお客様、本紙でお店を紹介しませんか？ 掲載は無料です。どしどしご応募ください！ 

ご希望のお客様はお気軽に下記までご連絡ください。（ご希望に添えない場合もございますので、ご了承ください。） 

E-mail：e-na@mikawashoji.co.jp      TEL：0565-31-0774  三河商事㈱ e菜通信係まで 

ホームページ 

みてね ☛ 

          

   読者プレゼントクイズ 
 

Ｑ. みかわ散歩道で訪れた堀内公園は何市に 

  あるでしょうか？ 
      （答えはｅ菜通信のどこかにあるよ！） 

 
 

クイズ正解者の中から抽選で 

３名様に半熟堂さんの 

お食事券１,０００円分をプレゼント！ 
 
 

①お名前  ②ご住所  ③クイズの答え  ④ｅ菜通信への

ご意見ご感想、取り上げてほしいスポット･トピック等

をご記入の上、はがき、ＦＡＸ、E-mailにて、下記ま

でご応募下さい。 
 
 

【応募先】 
〒471-0024 豊田市元城町2-66 

三河商事㈱ ｅ菜通信 係 

ＦＡＸ 0565-31-6106 

E-mail e-na@mikawashoji.co.jp 

応募締切：令和2年2月20日 
 

 

１個 

半分 

２枚 

適量 

少々 

15ｇ 

適量 

適量 

 

さつまいも(350g) 

玉ねぎ 

ベーコン 

牛乳 

塩こしょう 

バター 

マヨネーズ 

ピザ用チーズ 

③ 玉ねぎとベーコンを1cm角に切りフライパン 

  にバターを入れて塩こしょうで味を整えなが 

  ら玉ねぎが飴色になるまで炒めます。 

① さつまいもをタテ半分に切ってラップでくる 

  み、電子レンジ(600W)で６分加熱します。 

② 中身をスプーンでくり抜いて器にします。 

  くり抜いた中身は、牛乳を少しずつ加えなが     

  ら、好みの硬さになるまで混ぜます。 

⑤ マヨネーズとピザ用チーズをのせ、200℃の 

  オーブンで10分～15分焼いたら完成♪ 

④ ボウルに②と③を入れて混ぜ合わせ、さつま 

  いもの器に詰めます。 

器の厚みを１㎝ほど残すと 

盛り付けしやすいよ♪ 

マヨネーズをたっぷり 

かけるとコクが増すよ↑ 

材料（２人分） 

刈谷市桜町1-46 

0566-91-0638 

月～土 11:30～14:00 

月～木 18:00～23:00 

金・土 17:00～24:00 

日曜日 

半熟堂 
究極の北京飯・ラーメン 

辛いものから豚骨など幅広くいろいろな味があるところが半熟堂の魅力☆ 

▼ 台湾北京飯 

ふわふわの卵の上にカリカリの衣

をまとった豚肉が絶妙のおいしさ

を演出♡ 

『ｅ菜通信vol.29』を持参の方 

 麺………味玉サービス 

 北京飯…ごはん大盛サービス 
       （令和2年2月末まで） 

 “安城北京本店” と “つけ麺舎一輝” とのコラボで誕生！ 

▼ 台湾まぜそば （全のせ） 

麺は太めのストレート！ 

辛みとニンニクが効いて最高♪ 

途中で酢を入れてアレンジも◎ 

▲ 台湾ラーメン ▲ 豚骨ラーメン 

住 所 

Ｔ Ｅ Ｌ 

時 間 

 

 

定 休 日 

￥800- ￥1120- 

￥750- ￥780- 

全て税込み価格です。 
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